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вимог комісії Codex Alimentarius у безглютенових продуктах може міститися не більше 20 мг 

глютену на 1 кг сухої речовини продукту. 

Перспективною сировиною для збагачення безглютенових виробів можуть бути 

продукти переробки фруктів та овочів, які не містять речовин, здатних викликати алергічні 

реакції у хворих на целіакію [3]. Досліджено та порівняно технологічні властивості порошків 

яблучних вичавок різних виробників «Apple Fiber» (Америка), «Błonnik Jabłkowy» (Польща), 

яблучні волокна ТОВ «Золотий пармен» (Україна) як джерела харчових волокон. Окрім 

харчових волокон, вони містять значну кількість пектину, що здатний зв’язувати та виводити 

з організму іони важких металів. Ці види сировини значно відрізняються дисперсністю, 

забарвленням, смаком та ароматом. Встановлено, що всі досліджувані види сировини 

сприяють затемненню м’якушки виробів, формуванню більш вираженого смаку та аромату. 

Проте найкраща якість виробів досягається у разі використання «Błonnik Jabłkowy»   

(Польща).  

Подальші дослідження будуть спрямовані на збільшення дозування досліджуваної 

добавки та пошуку методів покращення якості виробів. 

Література: 

1. Codex standard for foods for special dietary use for persons intolerant to gluten / Codex 

alimentarius. International food standarts. – Режим доступу: http://www.codexalimentarius.org 

2. Report of the 25th session of the Codex committee on nutrition and foods for special dietary uses 

/ Codex alimentarius. International food standarts.  – Режим доступу:  

ftp://ftp.fao.org/docrep/fao/meeting. 

3. Исследование антиоксидантных свойств пищевых добавок, полученных из вторичных 

растительных ресурсов, в опытах на лабораторных животных / Н.Н. Корнен, А.Н. Трошин, 

М.П. Семененко и др. // Новые технологии. № 1, 2017. – С. 24-31.  
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Теперішньому етапу розвитку науки властива всебічна мініатюризація технологічних 

процесів [1], що використовують наночастинки довільної форми розміром від 1 до 100 нм зі 

своєрідними транспортними, фізичними та хімічними властивостями. Завдяки новому 

співвідношенню площі поверхні до об'ємних розмірів, наночастинки легше взаємодіють з 

іншими частинками [3, 4] та проявляють якісно нові властивості [2]. У комплексі із 

пробіотичними добавками до кормів наночастинки селену підвищують біодоступність 

поживних речовин, стан здоров’я, імунітет, продуктивність, збереження птиці [3], 

оптимізують стан антиоксидантного захисту [2]. 

Метою даного дослідження було вивчення впливу кормової пробіотичної добавки 

(штам Lactobacillus plantarum IMВ В-7679), нативної та збагачений наноселеном (ТУ У 15.8-

35291116-008:2017) на ріст, біохімічні параметри крові та печінки перепелів. Для досягнення 

ftp://ftp.fao.org/docrep/fao/meeting
mailto:tsekhmistrenko-oksana@ukr.net
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мети було сформовано 3 групи птиці із добових перепелят за принципом аналогів, по 50 

голів у кожній. Перепела 1-ї групи слугували контролем і отримували стандартний 

комбікорм. Птиця 2-ї групи одержувала із раціоном L.plantarum IMВ В-7679 у кількості 2,5× 

106 КУО на голову/добу, 3-я – отримувала L.plantarum IMВ В-7679 (2,5×106 КУО на 

голову/добу), що виросла за присутності наноселену. Органи для дослідження відбирали 

після забою перепелів під легким етерним наркозом у 42-денному віці. 

Птиця дослідних груп за живою масою переважала контрольних аналогів. 

Концентрація холестеролу, триацилгліцеролів у сироватці крові знижувалася, а вміст 

протеїну та кальцію збільшувався відносно контролю (p<0,05). У тканинах печінки 

найвищий вміст загальних ліпідів спостерігався у контрольній групі, а у дослідних – 

достовірно знижувався. Підвищення вмісту загального білку у крові та тканинах печінки 

перепелів спостерігали у перепелів дослідних груп. Активність супероксиддисмутази у 

печінці перепелів 3-ї групи на третину переважала контроль. При цьому у дослідних групах 

спостерігається тенденція до зниження активності АлАТ, АсАТ крові та зменшення вмісту 

сечової кислоти та креатиніну. Активність у крові СОД, каталази та ГПО були на рівні 

контролю.  

Отже, додавання пробіотиків у наноформі має позитивний вплив як на біохімічні 

показники, так і на приріст живої маси птиці,  проте необхідне комплексне вивчення впливу 

різних форм селену на метаболізм для встановлення оптимального дозування та економічної 

ефективності. 
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Україна, країна із розвиненим бджільництвом, останніми роками входить у п’ятірку 

світових лідерів з виробництва меду і посідає перше місце в світі його забезпечення на душу 
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становить 1,5 млн. тонн на рік і на частку України припадає 5 %. 
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