
МІНІСТЕРСТВО ОСВІТИ І НАУКИ УКРАЇНИ 
БІЛОЦЕРКІВСЬКИЙ НАЦІОНАЛЬНИЙ АГРАРНИЙ УНІВЕРСИТЕТ 

БІОЛОГО-ТЕХНОЛОГІЧНИЙ ФАКУЛЬТЕТ

Спеціальність 181 «Харчові технології»

Ґ ' •.
кУ

Допускається до захисту 
Зав. кафедри
Т Т  і ІіППМі_________

назва кафедри
ґзґіф 'им К-.іп н  П сіагиіиС е *ТЛ

підпис, вчене звання, прізвище, ініціали 
« А5 » ииг/пОґіа^ 2020 року

КВАЛІФІКАЦІЙНА р о б о т а  м а г іс т р а
АНАЛІЗ ТА УДОСКОНАЛЕННЯ ТЕХНОЛОГІЇ 

НАПІВКОПЧЕНИХ КОВБАС НА ТОВ МПЗ 
’ БАВАРІЯ", КИЇВСЬКОЇ ОБЛАСТІ

С у
Виконав(ла)
-А ? А  С Н Х П  '^ ї / е г г и ^ с с
прізвище, ім ’я, по батькр&ігпідпис
Ьи-стОгі 
Керівник

р і  ш л і к т  // К ои /и  іиС<.
ене звання, прізвище, ініціали підпис71

Рецензент

вчене звання, прізвище, ініціали

Біла Церква -  2020



РЕФЕРАТ

Вовченко Т.В. Аналіз та удосконалення технології напівкопчених ковбас 

на ТОВ МПЗ «БАВАРІЯ» Київської області

Проведено аналіз роботи підприємства, вивчено асортимент 

випускаємо!' продукції, виявлено шляхи удосконалення роботи підприємства 

за рахунок оновлення асортименту ковбасних виробів та оновлення 

технологічного обладнання. Показано можливість удосконалення технології 

та роботи ковбасного цеху за рахунок розширення асортименту 

напівкопчених ковбас, впровадження нових видів ковбас.

Вказано шляхи удосконалення, доведено раціональність використання 

нових інгредієнтів в технології напівкопчених ковбас. Модернізація роботи 

цеху і підприємства в цілому не потребує суттєвих капіталовкладень, саме 

тому строк окупності становить 1,4 року, з урахуванням рекламації, що 

цілком відповідає техніко-економічним показникам роботи підприємства.

Кваліфікаційна робота магістра містить 54 сторінки, 16 таблиць, З 

малюнка, список літературних джерел містить 32 найменування.

Ключові слова: ковбаса, м’ясо, технологія, обладнання, якість.
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ANNOTATION

Vovchnko T.V. Analysis and improvement of technology of the semismoked 
sausages on LTD MPZ "BAVARIA" the Kyiv area

The analysis of work of enterprise is conducted, the assortment of 

BHnycKaeMo'i products is studied, the ways of improvement of work of enterprise 

are educed due to updating of line of sausage products and updating of 

technological equipment.

Possibility of improvement of technology and work of sausage workshop is 

shown due to expansion of assortment of the semismoked sausages, introduction of 

new types of sausages.

The ways of improvement are indicated, rationality of the use of new 

ingredients is well-proven in technology of the semismoked sausages. 

Modernisation of work of workshop and enterprise does not need substantial 

capital investments on the whole, for this reason the term of recoupment presents 

1,4, taking into account reclamation that fully answers the economic indicators of 

work of enterprise.

Qualifying work of master's degree contains 54 pages, 16 tables, 3 pictures, 

the list of literary sources contains 32 names.

Keywords: sausage, meat, technology, equipment, quality.
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